| Seminario Internacional

«CALIDAD Y TECNOLOGIA DE CARNE:
DESAFIOS PARA LA INDUSTRIA DE LA

CARNE NACIONAL”

Temuco, 20-21 de Abril 2009
Panamericana Hotel (Ex-Terraverde)

Lunes 20 de abril

9:00-9:30 hrs. Inscripciones

9:30-10:00 hrs. Inauguracion Seminario. Autoridades
MINAGRI - FIA

10:00-10:45 hrs. Cadena productiva dexla carne. Julio
Barcellos. Director del Nucleo de Estudioszen Sistemas
de Produccién de Carne, Universidad” Federal Rio
Grande Do Sul, Brasil

10:45-11:00 hrs. Café11:00-12:15 hrs. Situacion nacional
y perspectivas del negocio de las carnes rojas. Fernando
Chacén. Gerente de la Asociacion de Plantas
Faenadoras de Chile, FAENACAR.

12:15-13:00 hrs. Inauguracion Programa
“Establecimiento de un programa asociativo para el
desarrollo tecnolégico en la industria de la carne
nacional.” FIA PIT-2007-009 FIA, UFRO, FAENACAR vy
BTA

13:00-15:00 hrs. Almuerzo

15:00 -16:00 hrs. Programa Nacional .de la carne en
Irlanda. Anne Marie Muller. The Agriculture and Food
Development Authority (Teagasc), Irlanda

16:00-16:15 hrs. Café

16:15-17:00 hrs. Mercado y consumo de carne en Chile.
Berta Schnettler, Universidad de La Frontera

17:00-18:00 hrs. Gestion de tecnologia en ganaderia de
carne. Julio Barcellos. Director del Nucleo de Estudios
en Sistemas de Produccion de Carne, Universidad
Federal Rio Grande Do Sul, Brasil.

Martes 21 de abril

9:00-9:45 hrs. Evaluacion de los atributos
aromaticos de la carnes. Erick Scheuermann.
Universidad de La Frontera.

9:45-10:30 hrs. Unidad de analisis competitivo para
nichos de mercados de la industria de la carne.
Rodrigo Navarro, Biotecnologia Agropecuaria

10:30-11:00 hrs. Café

11:00-12:30 hrs. Evaluacion instrumental y
sensorial de la carne bovina. Carlos Safiudo.
Director del Grupo de Investigacion en Calidad y
Tecnologia de la Carne, Universidad de Zaragoza,
Espafia

13:00-15:00 hrs. Almuerzo

15:00-15:45 hrs. Andlisis de la canal y calidad de
carne en ovinos. José Luis Olleta. Investigador del
Grupo de Investigacion en Calidad y Tecnologia de
la Carne, Universidad de Zaragoza, Espafa

15:45-16:30 hrs. Innovacién en los procesos de la
carne en plantas faenadoras. Anne Marie Muller
The Agriculture and Food Development Authority,
(Teagasc), Irlanda.

16:30-17:00 hrs. Café

17:00-18:00 hrs. Mesa redonda Centro de
Tecnologia e Innovacién en Calidad de la Carne.
Néstor Sepulveda, Universidad de La Frontera.

18:00 Palabras de cierre autoridades Universidad
de La Frontera. Cocktail

Informaciones : Centro de Tecnologia y Calidad de la Carne, Instituto de
Agroindustrias, Universidad de La Frontera

Sra. Viviana Vera. Hon@EABE 3705 Sy

FAX 45-325053; TGl J

cticarne@ufro.c; veraiturra.viviana@gmail.com.
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